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Revisdo da estrutura e analise dos lipidios incluindo acidos graxos e
dimetil-acetals.Lipidios nos alimentos para ruminantes. Metabolismo Lipidico
Ruminal — Visdo Integrada: Lipolise, hidrogenacdo, hidratagdo, saponificacao,
sintese de novo. Biohidrogenagéo dos acidos graxos insaturados: vias metabdlicas e
enzimas, produtos e/ou intermediarios, microrganismos envolvidos, papel na
ecologia ruminal e interligagdes com o metanogénese. Modulagdo da
biohidrogenacdo. Extensdo e completude da biohidrogenacdo. Inibicdo da
hidrogenagdo e métodos de protegcdo da gordura. Biohidrogenagdes incompletas.
Efeitos dos taninos e composto secundarios vegetais na biohidrogenacao. Efeito da
dieta base. Biohidrogenagdo alterada — trans-10 shift. Fatores predisponentes e
incidécia Vias metabdlicas e associacédo a disbiosisacidéticas no rumen. Associagao
com a Depressao da Gordura do Leite em vacas leiteiras. Impacto nos ruminantes
de corte em confinamento.Absorcao, transporte, metabolizacdo e deposicdo dos
acidos gordos nos tecidos e leite. Dessaturagdo e elongamento. Lipogénese e
sintese de novo. Reflexo do metabolismo ruminal na composi¢cao em acidos gordos
da carne e leite. Enriquecimento da carne e do leite em &cido vacénico, acido
ruménico e acidos graxos polinsaturados. Potencial e limitagdes. Regras Europeias
de alegacgdes e rotulagem de produtos enriquecidos. Perspectivas de utilizar o perfil



dos acidos graxos no leite e tecidos como ferramenta de diagndstico da fungao
ruminal e como eventual marcadores do sistemas de produgao utilizados. Casos de
estudos. Andlise de Lipidios — procedimentos e erros comuns. Demonstracdo de
integragcdo de cromatogramas. Como estimar a extensdo e completude da
biohidrogenacdo em experimentos de producdo. Regras gerais para interpretar a
composi¢cao em acidos graxos do musculo e tecidos adiposo e do leite.
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